AS 1 WENO

RESTAURAC]A

MIDU o lZONOWIL

PRZYSTAWKA

Arancini z krewetks, marynowanym fenkulem i majonezem cytrynowym

ZUPA

Krem z kalafiora z pieczonym jabtkiem i paprykowym panko

DANIA GEOWNE

Halibut z risotto bianco, sosem z zielonego pieprzu i marynowanym
fenkutem

Burger z siekanych krewetek w bulce z wlasnego wypieku z awokado
i marynowanymi warzywami

DESER

Domowa chalka z mascarpone i orzechami oraz fruzeling z jezyn

Do rachunku od 4 os6b doliczany jest serwis 10%

32,-

29,-

73,-

54,

24,



AS 1 WENO

PRZYSTAWKI

Tatar z poledwicy wolowej z chipsem
z ziemniaka i majonezem miso

Tatar z ososia z cytrusowym ponzu,
grzybami shimeji i sosem teriyaki

Krewetki w emulsji winno-maslanej
z chorizo i carpaccio z ananasa

Krokiet z szyjkami rakowymi i chorizo

Kartacz z migsem z kaczki i sosem demi

glace

SAEATKI

Satatka Cezar z kurczakiem, kaparami,
anchois oraz crumble parmezanowym

Salatka z fososiem i cytrusowym sosem
z ponzu

Salatka z kozim serem, truskawkami
i granatem

RESTAURACJA

59,-

57,-

58,-

28,-

31,-

49,-

52,-

46,-

ZESTAW
DEGUSTACYJNY
TYRRENSKI

dla dwojga

79,-

Cotto spianata piccante
Salami Napoli
Prosciutto crudo

Fosos gravlax
Papryczki Padron
Hummus

Arancini z kozim serem i truflg

ZESTAW
DEGUSTACYJNY

IBERY JSKI
dla dwojga

79,-

Dziugas Piquant

Kozi ser plesniowy

Vivaldi Primosale Tartufo
Carpaccio z poledwicy wolowej
Papryczki peperoni

Tapenada z oliwek

Arancini z krewetka

Do rachunku od 4 osob doliczany jest serwis 10%



AS 1 WENO

RESTAURACJA

ZUPY

Zurek staropolski na domowym zakwasie z 34,-
bialg kietbasg i jajkiem

Rosot z wielu migs z koldunami z migsem 33,-
wolowym
Aromatyczna zupa rakowa 34,-

z pomidorami pelati

DANIA GEOWNE

Tagliatelle z krewetkami w sosie 69,- Poledwica wolowa z gratin 129,-
winno-maslanym z chilli oraz ziemniaczanym, szpinakiem z grzybami
pomidorkami cherry shimeji oraz sosem z zielonego pieprzu
Filet z tososia z kremowym risotto,  74,- Wellington z buraka z sosem z czerwonego 59,
groszkiem i parmezanem wina, na musie z topinamburu
Piers z kaczki z sosem z rokitnika,  76,- Schab z koscig, puree ziemniaczanym 68,-
puree z kalafiora i sezonowe i mtoda kapusta
warzywa

o Kurczak supreme z polentg kokosows, 68,-
Policzki wieprzowe Z musem 76, salatg rzymska, sosem demi glace i trawg
marchewkowym, topinaburem, cytrynowa
domowymi kopytkami i chipsami
ziemniaczanymi

Do rachunku od 4 os6b doliczany jest serwis 10%



|AS 1T WiENO

RESTAURAC]A

DESERY

Fondant czekoladowy 29,-

7z ciastem filo i lodami

Panna cotta z ciastem filo 29,-
i sosem z owocow lesnych

Autorskie tiramisu w kieliszku 29,-

NAPOJE GORACE

Espresso 12,-
Espresso doppio 15,-
Espresso macchiato 12,-
Cappuccino 18,-
Latte 21,-
Flat White 21,-
Herbata 15,-

Do rachunku od 4 osob doliczany jest serwis 10%



AS 1 WENO

RESTAURAC]A

NAPOJE ZIMNE

Cisowianka niegazowana 0,3 12.-
Cisowianka Perlage 0,3 12,-
Cisowianka niegazowana 0,7 19,-
Cisowianka Perlage 0,7 19,-
Cola/Cola Zero/Fanta/Sprite 13,-
Soki Cappy 13,-
FuzeTea 13,-
Sok swiezo wyciskany 0,25 22,-

PIWO

Korona Olbrachta (jasne) 20,-
Smietanka (pszeniczne) 20,-

Krolowa Tropikow (mango marakuja) 20,-

Piernikowy Foch (ciemne) 20,-
Zero Stresu (bezalkoholowe) 20,-
Ksigzece Czerwony Lager 20,-
Ksigzgce Ciemne Eagodne 20,-
Ksigzece IPA 0% 20,-

Do rachunku od 4 os6b doliczany jest serwis 10%



AS 1 WENO

RESTAURACJA

KOKTAJLE WODKA

Devil’s Margarita 39,- Mtody Ziemniak 2022 34,
tequila, sour limonka, sweet, wino czerwone Belvedere 28,'
Royal Mojito 39 - Chopin (pszenica) 26,-
rum, biate wino, limonka, migta, cukier Baczewski 14,-
Elderflower Spritz 34, Finlandia 12,-
wddka, biate wino, syrop z czarnego bzu, woda gazowana Zub réwkes. Bizon Cirass 16.-
s

Pink Whisper 38,-

gin truskawkowy, tonic, puree truskawkowe

WERMUT & LIKIER

Aperol Spritz 34,
aperol, prosecco, woda gazowana __
Martini Extra Dry 22,
P?rnstar Martini ‘ 3 42, . el R — 22 -
wodka, Passoa, puree marakuja, syrop wanilia, prosecco
. Martini Rosso 22,-
Espresso Martini 36,- C i 99
Espresso, wodka, Kahlua S ”
. Aperol 22,-
Whisky Sour 34, p _ ’
Ballantine’s, sour, biatko jaja kurzego, angustura Malibu 18,-
Passoa 22,-
MOKTAJLE 0% Kahlua 18,-
Baileys 18,-
Devil’s Margarita Free 74
sour limonka, sweet, wino biate 0%, wino czerwone 0%
Elder Bloom 32,-

prosecco 0%, biate wino 0%, syrop z czarnego bzu, woda gazowana

Aperol Sprizito 32,-

aperol 0%, prosecco 0%, woda gazowana

Do rachunku od 4 osob doliczany jest serwis 10%



AS 1 WENO

RESTAURACJA

WHISKY

The Macallan 12 YO 51,-
Glenfiddich 15 YO 42 -
Glenfiddich 12 YO 32,-
Chivas Regal 18 YO 42,
Chivas Regal 12 YO 26,-
Glenmorangie 10 YO 32,-
Ardbeg 39,-
Jack Daniel’s 22,-
Bushmills 23,-
Jameson Irish Whiskey 22,-

KONIAK & BRANDY

Dupuy XO

Rémy Martin VSOP

Martell VS
Hennessy VS
Metaxa 7

RUM & TEQUILA

Dictador 12YO
Bacardi
Havana Club 7
Havana Club 3
Herradura

Salitos

GIN

Hendrick's
Bombay
Beefeater

Seagram's

Do rachunku od 4 os6b doliczany jest serwis 10%

58,-
43,-
55,-
38,-
22

29~
22,-
22,-
19,-
34,-
18,-

25,
23,-
20,-
18,-



Nasza Restauracja Las i Wino znajduje si¢ na terenie
Hotelu Dwor Konstancin.

Dysponujemy bazg noclegows.
Organizujemy przyjecia okolicznosciowe i spotkania biznesowe.
Zapraszamy do zapoznania si¢ z Naszg oferta.

S, 48227547272

B recepcja@dworkonstancin.pl

@ dworkonstancin.pl

) Dwor Konstancin®™* @) dwor_konstancin.official

e

Dir S irstincis



Dzigkujemy za odwiedziny |

Twoja opinia jest dla Nas wazna -
podziel si¢ swoimi wrazeniami.

ﬁ Lasi Wino @) lasiwino_restauracja



